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Thai Orchid 
Party Service 

Catering 
Veranstaltungstechnik 

 
Pisamai & Reto Stefan Fornasieri  Tel.: 056 426 31 60 
Märzengasse 68a  Tel.: 078 898 44 01 
CH-5430 Wettingen Email: pisamai_noi@hotmail.com Tel.: 079 431 75 64 

 
(Juni 2016) 

 
 
M E N U K A R T E   A P ‚E R O 
 
 
Snacks 
 
Chips Paprika, Natur (pro Pack; 280g) CHF  7.50 
Erdnüsse (Pack à 2 kg) CHF  15.50 
Nussmischung (Pack) CHF 18.90 
Wasabi Nüsse (Pack à 1 kg) CHF  15.00 *) 
Curry Cashews (Pack) CHF 28.50 *) 
 
 
Frühlingsrollen (Bopier), Süss-Saurer Sauce (10 Stk.) CHF 15.00 
Frittierte Crevetten paniert (Gung Shupaeng Tot) (20 Stk.) CHF 40.00 
Crevetten „“im Nudelsturm“  (20 Stk.) CHF 40.00 
Gemüse Tempura (Karotten, Blumenkohl, Kartoffel, (20 Stk.) CHF 12.00 
 Kürbis, Zwiebel, Ananas, etc. – auch gemischt) 

Poulet-Spiessli (Satay) mit Erdnuss-Sauce  (2 Stk.) CHF 5.00 
Frittierte Brotecken mit Schweinefleisch Topping (10 Stk.) CHF 10.00 
 (Kanom Pang Na Muu) 
Frittierte Brotecken mit Pouletfleisch Topping (10 Stk.) CHF 10.00 
 (Kanom Pang Gai) 
Wun-Tun mit Schweinefleisch-Füllung (30 Stk.) CHF 15.00 
Pangasius Chnusperli (10 Stk.) CHF 10.00 
Fisch-Bällchen (10 Stk.) CHF 8.00 
Thai Chilli-Wurst, aufgeschnitten (100 g) CHF 4.00 
Thai Chilli-Wurst, abgepackt 5 Stück                     (ca. 300g) CHF 30.--/kg 
 
 
 
Sushi Maki mit Lachs,  Gurken, Avocado (1 Pack à 10 Stk.) CHF 17.50 
  (inkl. Ingwer, Wasabi und Soja-Sauce) 
 

 

 

 

 

 

 

*) diese Snacks sind leider nicht immer verfügbar. Bei Interesse klären wir dies aber gerne 
für Sie ab. 
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M E N U K A R T E   B U F F E T 
 
 
Vorspeisen 
 
Frühlingsrollen (Bopier) mit Süss-Saurer Sauce 
Frittierte Crevetten paniert (Gung Shupaeng Tot) 
Poulet-Spiessli (Satay) mit Erdnuss-Sauce 
Frittierte Brotecken mit Schweinefleisch Topping (Kanom Pang Na Muu) 
Frittierte Brotecken mit Pouletfleisch Topping (Kanom Pang Gai) 
Wun-Tun mit Schweinefleisch-Füllung 
Fisch-Bällchen 
(oder von der Apéro-Karte) 
 
 
Zwischengerichte 
 
Poulet-Suppe mit Kokosnuss (Tom Ka Gai) 
Gemüse/Tofu-Suppe mit Kokosnuss (Tom Ka Pak/Tauhu) 
Papaya Salat (Somtam) 
 
 
Hauptgänge 
 
Rote Currys 
Rotes Curry “Panaeng“ 
   mit Rind (Panaeng Nuea) 
   mit Schweinefleisch (Panaeng Moo) 
   mit Poulet (Panaeng Gai) 
   mit Ente (Panaeng Paed) 
Rotes Curry 
   mit Rind (Gaen Ped Daeng Nuea) 
   mit Schweinefleisch (Gaen Ped Daeng Moo) 
   mit Poulet (Gaen Ped Daeng Gai) 
 

Grüne Currys 
Grünes Curry 
   mit Rind (Gaen Kiow Waan Nuea) 
   mit Schweinefleisch (Gaen Kiow Waan Moo) 
   mit Poulet (Gaen Kiow Waan Gai) 
Grünes Curry 
   mit Pangasius-Fisch (Gaen Kiow Waan Plaa) 
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Fleischgerichte 
Gebratenes Poulet mit grossen Chili und Cashew Nuts 
   (Pad Mamuang Himapan Gai) 
Masaman Curry mit Kartoffeln und Poulet (Masaman) 
Rindfleisch mit Basilikum (Pad Grapaow Nuea) 
Schweinefleisch mit Basilikum (Pad Grapaow Muu) 
Gebratenes Gemüse 
   mit Poulet (Pad Phaak Gai) 
   mit Schweinefleisch (Pad Phaak Moo) 
Süss-Sauer Gemüse 
   mit Schweinefleisch (Pad Priow Waan Moo) 
Thai Mischgemüse 
   mit Schweinefleisch (Pak Moo) 
 

Fischgerichte und ‚‘Seafood‘ 
Fritierter Pangasius-Fisch (Plaa Thod) und Süss-Sauerer Sauce 
Süss-Sauer Gemüse 
   mit Crevetten (Pad Priow Waan Gung) 
Thai Mischgemüse 
   mit Crevetten (Pak Gung) 
 

Nudelgerichte 
Gebratene Nudeln 
   mit Gemüse (Pad Thai Pak) 
Gebratene Nudeln 
   mit Crevetten (Pad Thai Gung) 
   mit Tofu (Pad Thai Tahou) 
Eier-Nudeln gebraten (Mii Sua) 
Gebratene Nudeln 
 

Vegetarische Gerichte 
Süss-Sauer Gemüse 
   mit Tofu (Pad Priow Waan Taohu) 

Thai Mischgemüse 
   nature (Pak) 
   mit Tofu (Pak Tahou) 
Gebratenes Gemüse 
   mit Tofu (Pad Phaak Tahou) 
 
 

Beilagen 
Jasmin-Reis 
Gebratener Reis 
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Desserts 
Thai Frucht-Salat 
Süsser Thai Pudding 
Diverse Kuchensorten 
 
 
 
Die Preise richten sich nach den gewählten Gerichten und der Anzahl der Personen, 
welche am Buffet teilnehmen. 
 
Wird am Buffet nicht alles konsumiert, verfügt der Kunde nach seinen Wünschen 
über das verbleibende Essen. Gerne verpacken wir dieses auch, da Thaiessen auch am 
nächsten Tag noch hervorragend schmeckt ! 
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Getränke 
Eine umfassende Getränkeauswahl steht Ihnen durch den ASK Clubhaus Verein zur Verfügung 
(siehe bitte separate Getränkelisten). 
 
weitere Getränke, die von Thai Orchid gerne angeboten werden: 
 
Getränke ohne Alkohol 
Mountain Twister (6x33cl) CHF 15.00 
Orangensaft (4l) (Standard) CHF 4.80 
Orangensaft (1l Granini) CHF 4.00 
 
Getränke mit Alkohol 
Mai Thai (1 Liter)  auf Anfrage 
 
 
Non-Food 
 
Servietten nach Verbrauch   
Einweg-Teller und –Besteck nach Verbrauch 
Geschirr und Besteck (im Clubhaus für max. 50 Pers.) im Clubhaus gratis   
Zusatz Geschirr und Besteck (verfügbar für max. 60 Pers.) CHF 5.--/Pers. 
Einweg Holz-Sticks  nach Verbrauch   
Snack-Schalen  nach Verbrauch   
Tischtuch-Rolle  nach Verbrauch   
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Zusatz-Dienstleistungen 
(Preise im Zusammenhang mit einem Catering-Auftrag) 
 
Outdoor-Küche (Tisch mit 2 Gas-Brenner; Wok) auf Anfrage 
Festbank-Garnitur 8 Personen: im Clubhaus inklusive 
Pavillon-Zelt (3x3m) (p.Tag) CHF 15.00 - 25.00 
Pavillon-Zelt (3x6m) (p.Tag) CHF 45.00 
Falt-Zelt (4x8m) (p.Tag) CHF 65.00 
Party-Zelt (4.5x6m) (p.Tag) CHF 150.00 
Diverse Festzelte auf Anfrage 
 
1 geschnitzter Kürbis oder Melone: CHF 100.00 
Deco (Frische Schnitt-Orchideen) CHF 50.00 
Deco Thai-Schirme (3m) auf Anfrage 
 
 
 
Gerne offerieren wir Ihnen auch ein passendes Showprogramm bestehend aus 
verschiedenen Thailändischen Künsten, wie etwa Klassische Life Musik, Thai 
Tanzvorführungen, Schwert- und Kampfsport-Vorführungen, Früchteschnitzen, Thai 
(Yoga-) Massage und vieles mehr.  
 
Wir freuen uns schon Ihren Anlass zu einem unvergesslichen Event werden zu lassen. 
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Dienstleistungen ohne Catering / ohne Clubhaus Miete 
(Transport, Aufbau-Aufwand, etc nicht in Preisen inklusive) 

 
Outdoor-Küche (Tisch mit 2 Gas-Brenner; Wok) auf Anfrage 
Festbank-Garnitur 8 Personen (p.Tag): CHF 30.00 
Pavillon-Zelt (3x3m) (p.Tag) CHF 30.00 -50.00 *) 
Pavillon-Zelt (3x6m) (p.Tag) CHF 90.00 *) 
Falt-Zelt (4x8m) (p.Tag) CHF 200.00 *) 
Party-Zelt (4.5x6m) (p.Tag) *zuzgl. Aufwand Transport und Aufbau CHF 300.00 *) 
Diverse Festzelte auf Anfrage 
 
1 geschnitzter Kürbis oder Melone: CHF 180.00 
Deco (Frische Schnitt-Orchideen) auf Anfrage 
Deco Thai-Schirme (3m) auf Anfrage 
 
*) bei mehrtägiger Miete: jeder zusätzliche Tag 20% vom 1 Tag Preis 
  
PA-Musikanlage (von kleiner Party-Anlage bis zur Anlage für ca. 500 Pers.) auf Anfrage 

 Verstärker / Equalizer 
 CD- und Kassettenplayer 
 PC / Musiksammlung 
 Lautsprecher 
 Funkmikrofone für Sprache/Gesang/Instrumental 

 
Gerne offerieren wir Ihnen auch ein passendes Showprogramm bestehend aus 
verschiedenen Thailändischen Künsten, wie etwa Klassische Life Musik, Thai 
Tanzvorführungen, Schwert- und Kampfsport-Vorführungen, Früchteschnitzen, Thai 
(Yoga-) Massage und vieles mehr   
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Menu-Vorschlag I für 50 Personen 
 

M E N U 

 
Frühlingsrollen mit Süss-Saurer Sauce 

Poulet-Spiessli (Satay) mit Erdnuss-Sauce 

 
Gebratene Nudeln mit Crevetten (Pad Thai) 

Gebratenes Gemüse mit Tofu (Pad Phaak Tahou) 
Grünes Curry mit Poulet (Gaen Kiow Waan Gai) 

Schweinefleisch mit Basilikum (Pad Grapaow Muu) 
Panaeng mit Schweinefleisch (Panaeng Muu) 

 
Jasmin-Reis 

 
 
Preise für Menu: 
Pro Person: CHF 49.— *) 
Kinder unter 6 J. gratis; Kinder 6 J. bis 12 J. 1/2 Preis 
 
 
 
Menu-Vorschlag II für 50 Personen 
 

M E N U 

 
Frühlingsrollen mit Süss-Saurer Sauce 
Wun-Tun mit Schweinefleisch-Füllung 

 
Gebratenes Gemüse mit Tofu (Pad Phaak Tahou) 
Grünes Curry mit Poulet (Gaen Kiow Waan Gai) 

Panaeng mit Schweinefleisch (Panaeng Muu) 

 
Jasmin-Reis 

 
 
Preise für Menu: 
Pro Person: CHF 29.— *) 
Kinder unter 6 J. gratis; Kinder 6 J. bis 12 J. 1/2 Preis 
 
 
*) Unverbindliche Preisangabe. Die Preise richten sich nach Menüzusammenstellung, der Anzahl Personen sowie 

allfälliger Zusatzleistungen. Gerne erstellen wir eine verbindliche Offerte für Ihren individuellen Anlass. 


